
เกร็ดความรู้แม่บ้าน...3
นำเสนอเมื่อ : 21 เม.ย. 2552

 จะปลอกแอ๊ปเปิ้ลยังไงให้ทานแล้วอร่อยหวานกรอบ:-

 

 

 

 
 จะปลอกแอ๊ปเปิ้ลยังไงให้ทานแล้วอร่อยหวานกรอบ:-

 ผ่าแอ๊ปเปิ้ลทีไร...เมื่อเวลาผ่านไปนาน ๆ
แล้วแอ๊ปเปิ้ลที่ผ่าไว้จะต้องดำหมดหรือขึ้นสีน้ำตาล ไม่น่ารับประทานเสียทุกครั้ง...ว่าไหมคะ

ตามธรรมดาเมื่อผ่าแอ๊ปเปิ้ลแล้ว เขาจะบอกให้นำ
ไปแช่ลงในน้ำเกลือแล้วจะไม่ดำ...แต่การที่นำไปแช่ในน้ำเกลือนั้นถึงจะไม่ดำอย่างที่ว่าก็จริง
แต่บางครั้งมือหนักผสมน้ำเกลือจนเค็มมากไปหน่อย ผลก็เลยเป็นว่าแอ๊ปเปิ้ลที่ผ่าคราวนั้น..

มีรสที่เค็มปี่ตามติดมาด้วยเลย...

 หมายเหตุ...ในเคล็ดลับนี้**********************:..


